TERMO
DE
GARANTIA

Este produto é garantido pela PROGAS / BRAESI, na forma aqui estabelecida:

1- PRAZO E COMPROVAGAO DE GARANTIA:

1.1 - O(s) produto(s) fabricado(s) pela PROGAS / BRAESI, é (sao) garantido(s) pelo prazo de 180 (cento e oitenta)
dias a partir da emissao da Nota Fiscal da revenda.

- Sendo: 90 dias de garantia legal e 90 dias de garantia especial, concedida pela PROGAS/ BRAESI.
1.2 - Os seguintes componentes: Rolamentos, rodizios, retentores, correias, vidros, motores elétricos, lampadas, fusiveis,
chaves contador?s, resisténcias, termostatos, relées, borrachas de vedacéo e outros, ndo sédo produzidos pelas
empresas PROGAS / BRAESI e estdo excluidos totalmente da garantia.

1.3 - Para comprovagéo da garantia, o cliente devera apresentar este "Termo de Garantia" devidamente preenchido,
e a respectiva Nota Fiscal.

2 - CONDICOES DESTA GARANTIA:

2.1 - Esta garantia so é valida mediante a apresentagéo da Nota Fiscal.

2.2 — A PROGAS / BRAESI assegura ao proprietario deste produto, garantia contra qualquer defeito de pecas de nossa
fabricacdo, desde que, se constate através de laudo de nosso Departamento Técnico, falha em condi¢gdes normais
de uso do mesmo.

3 - NAO ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:

3.1 - Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 1.1 e quando se tratar dos componentes citados no item 1.2.
3.2 - O produto for utilizado em desacordo com as especificagbes constantes no Manual de Instrucdes.
3.3 - O produto for consertado, ajustado ou alterado/modificado por pessoas nao autorizadas pela PROGAS / BRAESI.
3.4 - O produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por acidentes, transporte inadequado, em
decorréncia de mau uso, conservacao (Limpeza), montagens e instalacdoes inadequadas de gas.
3.5 - Ocorrer desgaste natural em decorréncia do uso, como em rolamentos, retentores, correias, motores elétricos,
engrenagens e outros.

3.6 - As normas de seguranga ndo forem observadas.

3.7 - Ocorrer prolongado tempo de inoperancia ou armazenagem (acima de 6 (seis) meses).
3.8 - A armazenagem e/ou infra-estrutura forem inadequadas.

3.9 — Quando as instalagdes elétricas do local onde for instalado o produto, ndo estiverem em condigdes
adequadas, com tomadas, rede e tenséo elétrica adequada para a instalagéo do produto.

3.10 - Nao sera considerado defeituoso o produto adquirido, pelo fato de um novo modelo ter sido colocado
no mercado.

3.11 - A empresa nao se responsabiliza por montagens e instalagées externas dos produtos, bem como
instalac6es de D’agua, Gas GLP ou Elétricas. “Sendo de total responsabilidade do adquirente do produto®.
3.12 - A garantia especial ndo cobre, deslocamentos fora do municipio sede da rede de Assisténcia Técnica;
Para atendimentos fora desta area, serdo acrescidos os custos de deslocamento, apds ser pré-aprovado pelo consumidor.

4 - CONDICC)ES GERAIS DE GARANTIA:

4.1 - A PROGAS / BRAESI nao assume quaisquer consequéncias oriundas da nao observancia das normas de
seguranca, ndo apenas as descritas neste Termo, mas também todas as demais previstas em normas especificas
a atividade em que o produto se encontra. Isto porque, diante da diversidade de situacées de uso e operacdo do
produto, a PROGAS / BRAESI n&o tem como prever todas as situagées de risco envolvidas.
4.2 - A execugao de um servigo ou troca de componente em garantia nao causa prorrogacédo do prazo de garantia.
4.3 — A PROGAS / BRAESI n&o autoriza nenhuma pessoa ou empresa a assumir por sua conta qualquer outra
responsabilidade quanto a garantia deste produto.

5 - FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA: .

5.1 - Quando o cliente envia o produto em garantia 8 PROGAS / BRAESI: Neste caso, sdo de responsabilidade do
cliente as despesas de transporte e seguro do material defeituoso desde o local da instalagcdo até a fabrica e o seu
respectivo retorno, sendo sem 6nus ao cliente somente os servigos realizados e/ou substituicdo de componentes.
5.2 - Quando o cliente solicita os servicos de garantia a ser realizado no local de instalagdo do produto:
Neste caso, sdo de responsabilidade da PROGAS / BRAESI as despesas de deslocamento e estadia do(s)
Técnico(s) e os servicos realizados e/ou substituicdo de componentes.

5.3 - Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a PROGAS / BRAESI, reserva-se o direito de realizar analise
(verificac&o) e gerar Laudo Técnico de Avaliac@o. O resultado deste laudo validara ou n&o os itens acima expostos.
5.4 - A garantia oferecida pela PROGAS / BRAESI, limita-se a reparacao ou substituicdo do equipamento defeituoso,
respeitadas as ressalvas dos itens anteriores, ndo cabendo quaisquer outros tipos de indenizagdes ou coberturas,
tais como, lucros cessantes, danos emergentes, danos morais, prejuizos originarios da paralisagcdo do equipamento,
danos causados a bens materiais ou pessoais (e a terceiros) por acidentes decorrentes do uso do equipamento.
5.5 - A PROGAS / BRAESI reserva-se o direito de, sem aviso prévio, efetuar modificagdes em seus produtos sem
que isto importe em qualquer obrigacdo de aplica-las aos produtos anteriormente fabricados.

Para maiores informagdes entre em contato com nosso Departamento Técnico
através do FONE 0800. 979.6222 - Caxias do Sul - RS - Brasil

(CLIENTE: )
CIDADE: UF:
MODELO:
N° DE SERIE: N° da NOTA FISCAL:
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Progas Industria Metaldrgica Ltda. Av. Eustaquio Mascarello, 512 - Bairro Desvio Rizzo
www.progas.com.br Braesi Equipamentos para Alimentagao Ltda. CEP 95110.325 - Caxias do Sul - RS - Brasil
www.braesi.com.br Fone (54) 3209.5800 - Fax (54) 3209.5819

e-mail progas@progas.com.br

Data de Atualizagdo: 16.07.2018

A BRAESI EQUIPAMENTOS PARA ALIMENTAGAO RESERVA-SE O DIREITO DE A QUALQUER TEMPO E SEM AVISO PREVIO,
REVISAR, MODIFICAR OU ALTERAR O EQUIPAMENTO OU QUALQUER DOS SEUS COMPONENTES, SEM QUE COM ISSO
INCORRA EM QUALQUER RESPONSABILIDADE OU OBRIGAGAO DO FABRICANTE.

"I Manual de Instrugoes

BCMF-300
(Firenze)

BCMV-300
(Veneza) a

Manual dos Cilindros Manuais
Modelos: BCMF-300, BCMV-300 e BCMM-300
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I II 1. Caracteristicas Técnicas

Caracteristicas Técnicas dos
“Modelos FIRENZE E VENEZA”.

- O equipamento é fabricado em aco;

- No modelo Firenze as laterais sdo em Aluminio;

- No modelo Veneza as laterais sdo em Polipropileno;

- Engrenagens em nylon;

- Cilindros laminadores de 2” X 300mm, revestidos em cromo duro;
- Lamina de apoio confeccionada em ago com pintura epoxi.

DIMENSOES EXTERNAS

MODELO ALTURA PROFUND. LARGURA P._Eifl_o
Altura Largo Ancho
Bgil:_llel:;sgo 245 mm 145 mm 385 mm 2,4 Kg
BCMV-300 45 mm  145mm  385mm 2,1 Kg
Sl EHER C @y oy 265 mm 385 mm 220g

* Emb. Contém:01 Cilindro, 01 Manivela, 01 [amina de apoio e 01 Manual Técnico.

e micaes

- O Cilindros Manual foi desenvolvido para laminar massas como:
Lazanha, Pastel, Tortei, Folhados e outras.

ATENGCAO!

- Apos desembalar o equipamento,
Fixe-o na lateral da mesa ou em uma
superficie plana, deixe a manivela livre
(Ver fig.01).

- Apébs encaixe a haste da manivela até
o final do eixo (ver fig.02).

Obs.: Nos Mods. Firenze e Veneza fixas lamina
de apoio (ver fig.03).

I II 4. Instrugdes de uso e funcionamento

Introduza a
massa por este lad

]| |5. Instrugdes de impeza

Regulagem dos Cilindros:

Para regular os cilindros laminadores,

usa-se 0s manipulos localizados na parte

superior do equipamento;

- Para abertura dos cilindros gire o manipulo

no sentido horario;

- Para fechamento dos cilindros gire o manipulo

no sentido anti-horario;

- Para se obter um funcionamento perfeito va

afinando a massa em etapas, nunca tente
passar toda a peca de massa inteira direto

para espessuras muito finas;

Passando a Massa:

- Intruduza a massa entre os rolos e gire
a manivela.

Quando a massa comecar a sair do outro
lado segure-a com a mao para que nao
enrole nos cilindros.

- Para que a massa ndo grude nos cilindros
e nas maos, polvilhe com farinha de trigo
entre uma passada e outra

- Recomendamos executar diariamente a limpeza completa do equipamento utilizando

esponja ou pano Umido e sabao neutro;

- Nunca use produtos abrasivos, corrosivos ou cortantes.



